SERVAB

@0 @ Distributeur en alimentation

BOULANGERIE
& PATISSERIE

De I'entrée au dessert, tout ce qu’il vous
», faut a prix compétitif.

Servab vous propose une sélection de pains, farines,
© viennoiseries et desserts congus pour la restauration, alliant
constance, fraicheur et simplicité d'exécution. Vous trouverez
tout ce quiil vous faut pour compléter vos menus avec gout.

Variété de pains Bridor Pain et viennoiserie La Mie Véritable

Depuis 1984, Bridor fabrique des
pains et viennoiseries de qualité :
artisanale, inspirés des traditions BR]D
européennes, mais produits au
Québec.

Boulangerie artisanale de
Carleton-sur-Mer, La Mie
Véritable propose des pains
biologiques au levain, pétris et
cuits a la main.

Pates a pizza Patapom Farines spécialisées

Les Moulins de Soulanges,
Lacoste et La Milanaise
proposent des farines locales,
biologiques, adaptées a tous
vos besoins.

Préparées au Québec, les pates V74
a pizza Patapom offrent une

texture souple et une cuisson @
uniforme, pour des pizzas

maison sans compromis. FPatapom.

Pdatisseries de Martin Dessert

Spécialisée en patisseries
prétes a servir, Martin
Dessert offre une gamme
gourmande de gateaux,
tartes et autres douceurs.

Chocolat Cacao Barry

Réputés dans le monde de la
patisserie, les chocolats Cacao ((‘))
Barry offrent richesse, finesse CACAD
et régularité pour vos desserts EAIEYI}L)Y_
et enrobages.

Et plus encore sur notre module
de commande en ligne...



https://www.servab.smtweb.ca/connexion/
https://www.servab.ca/connexion/

